
​
Authentic Food & Organic Wine 

 
 

UNE CUISINE CONVIVIALE, ORGANIQUE ET LOCALE 
 

Notre idée est de vous proposer des produits locaux de haute qualité présentés bruts et peu transformés afin de vous donner le meilleur 
d'eux-mêmes à chaque bouchée. 

 

Nous avons la chance de travailler avec des bouchers, charcutiers, fromagers & agriculteurs d'exception passionnés par le goût. 
Ponctuellement, nous nous permettons d'aller chercher des produits ailleurs lorsqu'ils n'existent pas chez nous pour le plus grand plaisir 

de vos papilles. 
 

 

 

 

LE COIN DU BOUCHER 

Prix net & service inclus​
Pour les allergènes, consultez notre équipe 

LES PLANCHES PETITE FAIM & APÉRO 
 

Nos planches sont accompagnées de pain de la 
boulangerie Comme Autrefois située à 
Aix-Les-Bains, une boulangerie- pâtisserie 
artisanale qui perpétue les traditions d'antan.​
​
​
 

 

   
Notre houmous 🌱 
Avec Focaccia maison 
 

Coeur de burrata 🌱 
Focaccia tiède, à partager ou pas…   
 

    

      11€ 
 
      17€ 
 

   

Pâté croûte & Chutney d’abricot  13€ 
   
Douceur estivale 🌱 
Légumes de saison rôtis, crème de feta & noisettes du Piémont torréfiées 

 19€ 
   
Gravlax de truite & vierge de grenade   17€ 

                                                    LES PLANCHES charcuteries & fromages                            Petite | Grande 
 

​
La ferme Chatelain est située à Puygros dans les contreforts du 
massif des Bauges.  La production est artisanale.  Et les produits 
sont fabriqués à la main dans le respect des traditions 
savoyardes. ​
 
La salaison de la St Hubert est située à Sainte Hélène du Lac en 
Savoie. Les charcuteries sont fabriquées de manière artisanale. 
Avec les années, ils ont pu développer et maintenir une fleur 
naturelle pour garantir l’affinage sans ingrédients de synthèse.. 
 

 

Charcuteries de la salaison de la St Hubert                                       15€ | 30€ 
 

Fromages de la Ferme Chatelain 🌱                                                15,50€ | 31€ 
 

Mix Charcuterie & Fromage                                                                15.50€ | 31€ 
 

300 gr Tomme Fermiēre Fondue de la Ferme Chātelain  🌱             15,50€ 

   



​
Authentic Food & Organic Wine  

 

Nos viandes de haute qualité sont sourcées à la 
boucherie des Halles, Maison Milleret 

 
​
 

 

Poulet Façon Tandoori 
Aiguillettes de poulet croustillantes, panure japonaise, condiment aubergine et citron 
confit et frites fraîches maison 

 21€ 

   

 La cochonaille (500 gr)  
Poitrine de porc confite basse température et frites fraîches maison  

 31€ 
   

Tataki de veau 
Avec  frites fraîches maison 

 19 € 
 
 

LES VIANDES À LA DÉCOUPE 
SERVIES AU POIDS,  ACCOMPAGNÉES DE SAUCES et FRITES  MAISON 

 
 
La Maison Milleret a pour objectif de faire découvrir 
à ses clients des produits d’exception venant du 
monde entier. 

 

Entrecôte Aubrac 
 

 9€ / 100 gr 

FAUX-FILET AUBRAC 
 

 10€ / 100 gr 

Côte de Bœuf affinée, Race du moment  11€ / 100 gr 

 

LES FRITES
 

NOS FRITES SONT CUITES AVEC AMOUR DANS LA GRAISSE DE BOEUF! Nos pommes de terre organiques sont collectées avec amour à la ferme Bottaz, 
située en Combe de Savoie, à 31km de HC. Une agriculture raisonnée car leurs produits sont élevés en polyculture. 

                   Petite 
                250 gr - 1 sauce au choix  

 

                  Grande 
                 500 gr - 2 sauces au choix 

  
       6.5€ 
  

       13€ 
 

LES DESSERTS
 

Tout est fait maison !  

   

C’est fort en chocolat, crémeux cacahuète et mousse choco  
 

 8€ 
 

DE LA MERINGUE, DE LA CHANTILLY, DES FRUITS. UNE VRAIE PAVLOVA !  
 

8€ 

Le saint genix s’est perdu & glace de la ferme chatelain   
 

8€ 
 

 

Prix net & service inclus​
Pour les allergènes, consultez notre équipe 


